
UGANDA
MONTE ELGON

Nota de cata: Perfil dulce y afrutado, con 
una fragancia que recuerda a batido de 
fresa y piña madura. En boca ofrece una 
textura cremosa y equilibrada, acompañada 
por suaves notas de chocolate con leche que 
aportan redondez y una sensación 
aterciopelada al final. Su acidez es brillante 
pero amable.

Origen: De las laderas del Monte Elgon,
a 2.000 metros de altura, en la frontera entre 
Uganda y Kenia, donde los suelos volcánicos 
y la altitud favorecen una excelente calidad 
de grano.

Proceso: Natural.

Puntuación SCAA:
85

Variedad: SL28/SL34

Tipo: Natural

Acidez: Media


